7. Decky

SEASONAL HIGHLIGHTS & RECOMMENDATIONS

Do
Ve APPETIZER

Buffel Bill Burrata
Thee’s sonnengereifte Tomaten / Hanfsamen /

Zitrusfrichtevinaigrette / Estragondl €37
Galizischer Pulpo
Aji Amarillo / Maiscreme / Pico de Gallo €28

Selleriecremesuppe

Pfifferlinge / braune Butter €21

Ravioli vom Bruderhahn

MAINS

Koniglicher Primtjes Matjes
Hausfrauensauce / Birne-Bohne-Speck /
Petersilienkartoffeln €24/32

Handgemachte Tagliarini
Pfifferlinge a la Créme / Tinthof Frischké&se / Majoran €384

Gereifte Oldenburger Entenbrust - rosa gebraten
violette SuRkartoffel / wilder Brokkoli /

Pfifferlinge / Blattspinat / Riesling / Brisel €28/48 Blutorangen-Teriyaki €54
MAIN MENU
RAW BAR APPETIZERS
Gillardeau No.2 / Chesterbrot / Rotweinschalotten €8 Hummersuppe

3 Stuck Gillardeau Austern
Gin Tonic / Gurke / Limette €28

,2Austern Shot“
The Duchy Apfel Gin / Gurke / Ingwer / Ponzu €1&,50

The Duchy Ceviche

Ingwer-Yuzu-Gel / Chili / Koriander €35/58

Ceviche von Thee’s Tomaten
Maiscreme / Kapuzinerkresse / Eisenkraut /
rote Zwiebel €32

Sashimi vom F&arder Lachs
Wasabi Pak Choi / Balsamico / Lachscaviar €835
PRUNIER CAVIAR PRIVATE RESERVE
10g Caviar / Knackebrot / Créme Cri €39

50g / 125 €179/390

Zitronengras / Papaya / Ingwer / Koriander €24

Thees Wildkr&autersalat
Sesamvinaigrette / Ingwer / Gurke /
Daikon / Austernpilz €24

Prawn Dog
Brioche / Knuspergarnele / Avocado /
Koriander / Chili €26

Farder Lachskroketten

Kapernmayonnaise / Eingelegte Rote Zwiebel €1§

Beef Tatar / Deutsches Dry Aged Angus

Ben's Henneneigelb / Ringelbete / Melba Toast €38

Lachs auf Zedernholz gegrillt

Honig-Senf-Sauce / Thees Wildkrauter €29/47

Salat vom Biobackhdhnchen / Kichererbsencreme /
eingelegte Karotte / Harissa / Granatapfel €28

MAINS & GRILL

Knurrhahnfilet
Fenchelsalat / Zitronencreme / gebundene Bouillabaisse /
Rouille Kartoffeln €48

Schollenfilet vom Kutter Getruid Adriana
Senfgurken / Schalottenconfit / Speckcrodtons /
Breidenbacher Kartoffel €44

Caviar Carbonara / 10g Prunier Caviar
Champagnerschaum / Ben's Henneneigelb €88

Mach Es Duchy... 20g Caviar €78

Wiener Schnitzel

Hiddenfjord Farder Lachsfilet €49

RibEye Tomahawk vom Limburger Schwein €54
Deutsches Dry Aged Angus Roastbeef €62
Salzwiesen-Lammkarree €62

Dazu servieren wir

Ratatouille / Parmesan / Wildkr&autersalat
Kriuterbutter

Mach es royal

Kartoffel-Gurken-Salat / Cranberries €29/48 Surf & Turf mit 2 Kieler Forde Garnelen €12
DESSERTS
7 Aprikose
Panna Cotta / Madagaskar Vanille / Thymian / Orange €24
{ Brombeeren vom Hof Langen

Vo %

Hausgemachte Sorbets & Rahmeis

Auswahl Deutscher Rohmilchkéise / Affineur Kober

PETITE ASSIETTE GOURMANDE

Mascarpone / Joghurteis / Brombeer-Gel

Benninghovens Erdbeeren / Breidenbacher Honig / Lavendel / Champagner

€24

€24
je Kugel €7

€28

~)
%

Kirsch-Cornflakes-Konfekt / Vanille-Fudge / Toskanisches Mandelgebadck €234



